BIRGIT BRAUNSTEIN

Chardonnay Ried Felsenstein

Kurzbeschreibung: Elegant, charaktervoll & mineralisch
Servier-
und Speiseempfehlung: Auf Muschelkalkboden gewachsen, mineralisch frisch. Der gehaltvolle

Koérper macht den Chardonnay Felsenstein zum idealen
Speisebegleiter. Bei 8-10°C in einem grof’en Burgunderglas zeigt der
Chardonnay seine ganze Klasse. Ebenso in der Kombination mit einem
indischen Gemuse-Curry und bei Kaninchen-Ragout mit Kirbis und
Rosinenreis sowie zu Fisch und Gemusegerichte.

Trinkvergniigen pur!

Daten zum Chardonnay Felsenstein Analysewerte:
Weinbergslage: Felsenstein Alkohol: 12,5 % vol.
Rebsorten: Chardonnay Restzucker: 4,2 g/l
Jahrgang: 2025 Saure: 4,9 g/l
Weinbaugebiet: Burgenland Flaschenform: Burgunderflasche
Status: Demeter, Bio, Vegan Flascheninhalt: 0,751

zertifiziert Verschluss: Drehverschluss
Vinifizierung: Spontanvergarung Kartoninhalt: 6 Elaschen

im Stahltank
Lagerung: 6-monatiger Lagerung

auf der Feinhefe

Boden: reiner Muschelkalkboden

Zutaten/Nahrwertdeklaration:

100ml enthalten durchschnittlich:

Energie 340kJ / 81kCal

Kohlenhydrate 0,42 g

davon Zucker 0,429

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsauren, Eiweild und Salz.

CHARBONNA
I ELSENSTEIN

Zutaten: Trauben, Antioxidantien: Sulfite.

"Lebe Freude!”
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