Welschriesling

Kurzbeschreibung:
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und Speisenempfehlung:

Daten zum Welschriesling
Weinbergslage:

Rebsorten:

Jahrgang:

Weinbaugebiet:
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Vinifzierung:

Lagerung:

Boden:
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Alkohol:
Restzucker:
Séure:
Flaschenform:
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Kartoninhalt:
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BIRGIT BRAUNSTEIN

Saftig, fein und verfihrerisch.

Der Welschriesling ist ein charaktervoller, vielseitiger Wei3wein mit
einem ausgesprochen frischen wund fruchtigen Bukett. Der
Welschriesling schmeckt frisch und fruchtig nach Zitrus, Apfel und zeigt
eine schmackhafte Textur. 7-9°C ist die ideale Trinktemperatur fir
diesen Welschriesling. Durch seine Leichtigkeit passt er besonders gut
zu frischer, leichter Kuche, wie italienischen Antipasti, oder gegrilltem
Ziegenkase auf Rucola mit Pinienkernen, oder einfach so zum Trinken
an einem heif3en Sommertag.

Zelte

Welschriesling

2020

Burgenland

biodynamisch

Spontanvergarung im Stahltank

5 monatige Standzeit auf der Feinhefe
Schiefer und Muschelkalk

11,5% vol.

4,1 g/l

5,349/l
Burgunderflasche
0,751
Drehverschluss

6 Flaschen

"Lebe Freude!"



http://www.weingut-braunstein.at/
mailto:office@weingut-braunstein.at

