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Sauvignon Blanc


Kurzbeschreibung:	Rassig, gehaltvoll und aromatisch

Servier-
und Speiseempfehlung:	Der Sauvignon Blanc zählt zu den edelsten Weißweinsorten. Die Rebe bringt frische Weine mit pikanten Stachelbeeraromen hervor. Sie zeichnen sich durch einen unnachahmlichen Mineralton und eine unterstützenden Säurestruktur aus. Der Sauvignon Blanc schmeckt nach Holunder und Stachelbeere. Er bleibt dabei saftig und elegant. Er ist ein intensiver Wein für kräftige Vorspeisen und Kräutergerichte. Der Sauvignon Blanc passt hervorragend zu Fisch, Meeresfrüchten, Huhn, Ziegenkäse und Strudel (zb Bärlauchstrudel).


Daten zum Sauvignon Blanc

Weinbergslage:			Leithaberg, Fellmühlspitzacker, Schiefer und Muschelkalkboden
Rebsorten:			Sauvignon Blanc
Jahrgang:			2018
Weinbaugebiet:			Burgenland
Status:                                        Bio
[bookmark: _GoBack]Vinifizierung:	Spontanvergärung im Stahltank
Lagerung: 	6-monatige Lagerung auf der Feinhefe, 3 Tage Maischestandzeit
Boden: 	reiner Muschelkalkboden


Analysewerte: 
Alkohol:			13,5 % vol.
Restzucker:			1,0 g/l
Säure:				4,5 g/l
Flaschenform:	Burgunderflasche
Flascheninhalt:	0,75 l
Verschluss:	Drehverschluss
Kartoninhalt:	6 Flaschen

"Lebe Freude!"


Birgit Braunstein KG / Hauptgasse 18 / A-7083 Purbach am Neusiedlersee / Tel. 0043 2683 5913 / Fax: -22 / www.weingut-braunstein.at / office@weingut-braunstein.at  
UID: ATU 62576000, FN: 279027i / Landesgericht Eisenstadt / Bank Burgenland: BLZ 51000, KtoNr. 91017062100 / Swift: EHBBAT2E, IBAN AT 255100091017062100

image1.jpeg
BIRGIT BRAUNSTEIN

D

dpb

U




