St. Laurent Goldberg

Kurzbeschreibung: charmant, verfihrerisch elegant — ein Typ Wein, der durch seine
Feinheit seine GréRRe zeigt

Servier-

und Speiseempfehlung: Der St. Laurent ist elegant, charmant und mit dezenten Tanninen. Die
Kirschnote ist klar und fein. Er ist ein zuriickhaltender Wein, dessen
GroRRe in seiner Bescheidenheit liegt. Speisebegleiter fir Fisch und
Canapeés.
Bei einer Temperatur von 16-18°C zeigt der Wein seine ganze
Vielfaltigkeit. Ideale Speisebegleiter sind Rindercarpaccio mit Olivendl
und frisch gehobeltem Parmesan. Und Gerichte von dunklem Fleisch,
wie Rind und Reh, wie beispielsweise Geschnetzeltes vom Reh in
PreiselbeersofRe mit HaselnuBspéatzle.

Daten zum St. Laurent

Weinbergslage: Goldberg, vorwiegend Schiefer mit Muschelkalkiiberlagerungen
Rebsorten: St. Laurent

Jahrgang: 2012

Weinbaugebiet: Burgenland

Vinifikation: Offene Vergarung mit Naturhefe und anschliel3ender 20-monatiger

Reifung in Barriquefassern.

Analysewerte

Alkohol: 13 %vol
Restzucker: 1,4 g/l

Séure: 4,9 g/l
Flaschenform: Burgunderflasche
Flascheninhalt: 0,75l

Verschluss: Naturkork
Kartoninhalt: 6 Flaschen

"Lebe Freude!"

Birgit Braunstein KG / Hauptgasse 18 / A-7083 Purbach am Neusiedlersee / Tel. 0043 2683 5913 / Fax: -22 / www.weingut-braunstein.at / office @braunstein.at
UID: ATU 62576000, FN: 279027i / Landesgericht Eisenstadt / Bank Burgenland: BLZ 51000, KtoNr. 91017062100 / Swift: EHBBATZ2E, IBAN AT 255100091017062100




